TIENES GANAS DE

NBE  HOJUA DE DEGUSTACION

BIORUTACAFE

Toma en cuenta las siguientes cualidades del café para realizar una degustacion
basica y valorar la taza que tomas:

1. Apreciacion visual 2. Aroma y olfato 3. Gusto y sabor 4. Cuerpo y consistencia

¢COMO DEGUSTAR TU CAFE?

® Huele el café en seco, después agrega © Detecta los aromas y sabores que

agua para hidratarlo y déjalo reposar por predominan en tu bebida como dulzura,

unos minutos. acidez, citricos, amielados, caramelizados,
® Con una cuchara retira la espuma achocolatados y aflorados.

generada. ® Disfruta lentamente y quédate con el que

R te deje mejor sabor de boca.
® Prueba la muestra, pasea el liquido por el J J

paladar y expulsa.

CARACTERISTICAS DEL CAFE

REALIZADA POR: LUGAR O FINCA:
FECHA: MARCA 0 PRODUCTOR:
TOSTADO: METODO DE EXTRACCION:
 FRAGANCIA | DESCRIPTORES: PUNTAJE:
| | | | |
6 7 8 9 10
® AROMA | DESCRIPTORES: PUNTAJE:
| | | | |
6 7 8 9 10
 SABOR | DESCRIPTORES: PUNTAJE:
1 | | | |
6 7 8 9 10
® ACIDEZ | DESCRIPTORES: PUNTAJE:
| | | | |
6 7 8 9 10
® CUERPO | DESCRIPTORES: PUNTAJE:
1 | | | |
6 7 8 9 10
® RETROGUSTO | DESCRIPTORES: PUNTAJE:
| | | | |
6 i/ 8 9 10
VISITPUEBLA.MX TOTAL DE PUNTOS:
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